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BRANZA SPOZYWCZA (SPC)

ZAWOD - KWALIFIKACJA WYODREBNIONA W ZAWODZIE:

(X TR I G TR AR LX) - Produkcja wyrobéw cukierniczych
(e S I [T [TPAAT L1} ]d] - Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobdw spozywczych
[eY - Produkcja wyrobdw cukierniczych

TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI
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Sprawdz, czy jest to
zawdd dla Ciebie?

« lubisz piec ciasta,

* jestes skrupulatny i
doktadny,

* biologia i chemia
nie

sprawiaja Ci
probleméw, E
* masz zdolnos¢
skupiania sie

na problemie i
dostrzegasz
kreatywne
rozwigzania...

Czym zajmuje sie
technik technologii
Zywnosci?

e wytwarza produkty
spozywcze,

* obstuguje maszyny
i urzadzenia
stosowane do
produkcji wyrobéw
spozywczych,

e organizuje i E
nadzoruje przebieg
procesow
technologicznych

w przetworstwie
spozywczym,

¢ kontroluje prace
maszyn.

Zajecia odbywaja sie
w:

. pracowni
technologicznej,

e pracowni analizy
Zywnosci - E
najlepiej wyposazonej
na

Dolnym Slasku.

Zdobywane
kwalifikacje:
SPC.01 Produkcja wyrobéw
cukierniczych
SPC.07 Organizacja i
nadzorowanie produkcji
wyrobéw spozywczych

Mozliwosé
uczestniczenia w
kursach umiejetnosci
zawodowych,
szkoleniach, stazach:

e staz w ramach
programu
Erasmus+ na
Stowacji,

* praktyki zawodowe
w najlepszych
cukierniach w
Legnicy,

* spotkania branzowe
podczas targéw E
Zywnosci i napojow,

e kursy umiejetnosci
zawodowych:
wytwarzanie ciasta,
przygotowy-

wania surowcow i
dodatkéw do
zywnosci,
magazynowanie
wyrobéw gotowych...
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CUKIERNIK
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Sprawdz, czy jest
to zawdd dla
Ciebie?

* masz zmyst
estetyczny

i dobrze
rozwiniety smak,

* jeste$ pracowity
i odpowiedzialny, | []
* wyobraznia i
kreatywnos¢,

to Twoje wiodace
cechy,

. kochasz
wypieki...

Czym zajmuje sie
cukiernik?

. obstuguje
maszyny i
urzadzenia
stosowane w
produkcji
wyrobdéw
cukierniczych,

e sporzadza El
pétprodukty
cukiernicze,
e sporzadza i
dekoruje gotowe
wyroby
cukiernicze.

Zajecia odbywaja
sie:

e u wybranych
pracodawcéw,
ktérzy prowadza
ksztatcenie
praktyczne E|
mtodocianych
pracownikow i
wyptacaja im
wynagrodzenie.

Zdobywana
kwalifikacja:
SPC.01 Produkcja

wyrobéw cukierniczych

Mozliwosé
uczestniczenia w
kursach
umiejetnosci
zawodowych,
szkoleniach,
stazach:

e staz w ramach
programu
Erasmus+ na
Stowacji,

. kursy
umiejetnosci | [%]
zawodowych:
figurki na torty,
torty
okolicznosciowe,
bankietéwki....
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