Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Legnicy

Wizyta w LAB by Marek Rosochacki

Podczas naszej wycieczki zawodoznawczej do Trojmiasta uczniowie CKZiU w
Legnicy odwiedzili LAB by Marek Rosochacki w Gdansku-Oliwie - autorskie
miejsce stworzone przez cukiernika, ktédrego zawodowa droga jest przyktadem
potgczenia wyksztatcenia gastronomicznego, doswiadczenia i pasji do
cukiernictwa.

Marek Rosochacki rozpoczat swoja przygode z gastronomia juz w technikum gastronomicznym. Nastepnie
ukonczyt z wyréznieniem studia inzynierskie na Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie na kierunku
Gastronomia i Sztuka Kulinarna.

Swoje doswiadczenie zawodowe zdobywat w wielu cenionych miejscach branzy gastronomicznej.
Wspoétpracowat m.in. z Michatem Doroszkiewiczem, pracowat w UMAM Cukiernia Gdanska, 5-gwiazdkowym
hotelu Raffles Europejski Warsaw, a takze w Atelier Amaro i Forgotten Fields Farm.

Kolejnym waznym etapem jego kariery byta praca na stanowisku Head Pastry Chefa w restauracji ARCO by
Paco Pérez oraz Treinta y Tres. ARCO zostato wyréznione gwiazdka Michelin, co jest szczegélnym osiagnieciem
na gastronomicznej mapie Gdanska.

Podczas wizyty w LAB nasi uczniowie mieli wyjatkowa mozliwos¢ uczestniczenia w wyktadzie dotyczacym
wspotczesnego cukiernictwa. Marek opowiedziat o swojej drodze zawodowej, pracy cukiernika, podejsciu do
produktu oraz znaczeniu precyzji, estetyki i kreatywnosci w tworzeniu deseréw.

Spotkanie miato rowniez wymiar praktyczny - uczniowie mogli sprébowac produktéw przygotowanych w LAB,
poznajac réznorodnosc¢ smakow, tekstur i nowoczesnych technik cukierniczych.

Wizyta byta dla mtodziezy nie tylko lekcja cukiernictwa, ale rowniez spotkaniem z cztowiekiem, ktéry swoja
edukacje i doswiadczenie zdobywane w renomowanych miejscach gastronomicznych przekut we wtasny projekt
- LAB.

Takie spotkania pokazuja naszym uczniom, ze droga zawodowa w gastronomii moze prowadzi¢ od szkolnej
pracowni, przez najlepsze restauracje i hotele, az do stworzenia wtasnego miejsca i wtasnej marki.
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