Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Legnicy

KKZ cukiernik

Kolejna edycja KKZ w zawodzie CUKIERNIK dobiega konca!

W CKZIU w Legnicy konczymy kolejng edycje kwalifikacyjnego kursu
zawodowego w zawodzie cukiernik. Byt to czas intensywnej nauki, wielu godzin
praktyki i przede wszystkim - mndstwa stodkich efektéw!

Podczas zajec¢ uczestnicy poznawali tajniki pracy cukiernika i doskonalili swoje umiejetnosci w przygotowywaniu
réznorodnych wyrobéw cukierniczych. Przygotowywali m.in.:

ciasta i ciastka,

babeczki i monoporcje,

réznego rodzaju desery,

torty i dekoracje cukiernicze,

wyroby z czekolady,

wyroby drozdzowe i pieczywo cukiernicze.

Nie zabrakto réwniez nauki dekorowania, pracy z kremami, czekolada i masami cukierniczymi, a takze poznawania zasad
dotyczacych organizacji pracy, higieny i bezpieczehstwa w pracowni cukiernicze;.

Najwazniejsza byta jednak praktyka - bo dobry cukiernik uczy sie nie tylko z ksigzek, ale przede wszystkim poprzez dziatanie,
prébowanie i tworzenie.

Dziekujemy wszystkim uczestnikom za zaangazowanie, kreatywnosc¢ i wspdlnie spedzony czas!

Zyczymy Wam, aby zdobyte umiejetnosci staty sie poczatkiem pieknej zawodowe] przygody - petnej pomystéw, sukceséw i
oczywiscie... stodkich chwil!

CKZIU w Legnicy - uczymy zawodu przez praktyke!
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